PREFEITURA MUNICIPAL DO

'PAUDALHO

Construindo um novo amanhal
5 VO amani

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

DESCRICAO DA NECESSIDADE

FORNECIMENTO DE REFEICOES TIPO (ALMOCO TIPO BUFFET, MARMI-
TEX, COFFEE BREAK, LANCHES E SERVICO DE BUFFET DE CAMARIM)
QuAL A NECESSIDADE | DESTINADOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO FUNDO MUNICIPAL

A SER ATENDIDA? DE EDUCAGAO, FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE, FUNDO MUNICIPAL DE AS-
SISTENCIA SOCIAL, FUNDO MUNICIPAL DE CULTURA E DEMAIS
SECRETARIAS DA PREFEITURA MUNICIPAL.

DESCRICAO DOS REQUISITOS DE CONTRATACAQO

QUAL 0 TIPO X Bem.
DE OBJETO? I Servigo.
- . [0 Com monopélio.
ontinuada.
QUAL A 0 Sem monopolio.
NATUREZA?

[ N&o continuada.

1 30 dias (pronta entrega).

[J 180 dias.

A 12 meses.

QUAL A - _
VIGENCIA? [ Indeterminado.

[ dias.

1 Qutro: [J meses.
] anos.

Sim.

PODERA HAVER
[J Nao.

PRORROGAGAO?
0 N&o se aplica porque o prazo é indeterminado.

Contrato
HA TRANSICAO OSim. n%
COM CONTRATO

Prazo final:
ANTERIOR?
X Néao.
PADRAO Minmo | ltem Descrigio detalhada
DE QUALIDADE REFEIGAQ TIPO BUFFET 1- Refeigdo contendo no minimo: Arfoz branco ou carioca; feijao ropeiro ou feijao comum;

farofa; uma opgao de massa; dois tipos de salada; dois tipos de came e duas opges de bebidas entre sucos e refrigerantes

1 de primeira finha. (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de primeira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser servido em local determinado pela contratante, dentro

da cidade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de servigo e mesas ja incluidos. Produtos

frescos que atendam todas as recomendagbes de higiene. (Lanche por pessoa)

2 REFEICAO TIPO BUFFET 2 - Refeig%o contendo no minimo: Aoz branco ou carioca ou & grega; strogonoff de frango;
batata palha; salada americana (alface americana, tomate, cenoura, manga, pimentéo amarelo ou vermelho, cebola roxa,
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molho para salada); duas opgdes de bebidas entre sucos e refrigerantes de primeira linha. Minimo 2 tipos de suco) e/ ou
refrigerante de primeira linha cola ou guarand. OBS.: No caso de oferecer refrigerante, devera oferecer no minimo mais um
tipo de suco. A ser servido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guarda-
napos, toalhas, travessas, objetos de servico e mesas ja incluidos. Produtos frescos que atendam todas as recomendages
de higiene. (Lanche por pessoa)

MARMITEX N° 10 - Refeigdo contendo no minimo: Arroz branco ou carioca (& escolha do pedido), feijéo tropeiro ou comum
(& escolha no pedido), salada quente (a escolher), bife de peito de frango, ou bei (a escolher no pedido), uma guarnicso (a
escolher) e salada fria embalada separadamente. Deveré acompanhar garfo e faca descartaveis, embrulhado individual-
mente em guardanapo e ensacado. Produtos frescos que atendam todas as recomendagbes de higiene. (Lanche por
pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 1 - Contendo: 03 tipos de saigados médios quentes (frito e assado) do tipo coxinha, croassant,
pastel ou similar; 03 tipos de salgados médios frios do tipe pdo de queijo, sanduiche natural, sanduiche de p&o com requei-
jéo ou similar; 02 tipos de suco (a escolher); iogurte (sabor morango); café; refrigerante (de primeira linha tipo cola ou
guarand); salada de frutas (6 tipos de frutas: mamao, mag#, banana, abacaxi e laranja obrigatorios; e morango, goiaba, kiwi
ou uva a escolher), sendo 150 mi por pessoa (200mi) ; 03 tipos de bolo sabor a escolher (fatia média de 100g). A ser servido
em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas,
objetos de servico e mesas j4 incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que atendam todas as recomendagbes
de higiene. (Lanche por pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 2 - Contendo: 01 salgado médio (aproximadamente 100g), quente do tipo coxinha, cachorro
quente ou similar e 01 salgado médio frio (aproximadamente 100g) do tipo pdo delicia, sanduiche natural ou similar, 02
tipos de suco (a escolher), café, refrigerante (de primeira linha tipo cola ou guarana), frutas fatiadas (a escolher entre meléo,
melancia, abacaxl, mamao) {considerando 100g por pessoa), 02 tipos de holo sabor a escolher (considerando a fafia média
de 120g por pessoa). A ser servido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos,
guardanapos, toathas, travessas, objetos de servigo e mesas j4 incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que
atendam todas as recomendacbes de higiene. (Lanche por pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 3 - Contendo: 01 mini péo francés com 01 fatia de peito de peru e 01 fatia de mussarela de 15 g
cada; 02 paes de queijo de 25 g cada; 03 tipos de salgados, sendo 04 salgados de 20 g cada; salada de fruta (6 tipos de
frutas: mamao, magé, banana, abacaxi e taranja obrigatorios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher), sendo 150 mi por
pessoa; 02 copos de 200 mi de suco (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de primeira linha cola ou guarana, OBS.:
No caso de oferecer refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser servido em local determinado
pela confratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, fravessas, objetos de servigo e
mesas ja incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que atendam todas as recomendacdes de higiene. (Lanche
por pessoa)

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 1 - Contendo: sanduiche natural (aproximadamente 150g) 02 salgado grande (aproxi-
madamente 150g) do tipo pdo pizza ou coxinha ou p&o de frango ou cachomo quente a escolher; 01 fatia de bolo
(aproximadamente 100 g) 01 biscoito doce ou salgado (a escolher ), 01 fruta inteira a escolher entre maga ou tangerina;
01 tipo de bebida (escolher entre refrigerante de primeira linha em garrafa pet 200ml ou suco de uva em caixa tetra pak
200ml de primeira linha) 500ml de agua . Produtos frescos que atendam todas as recomendagdes de higiene. (Lanche por
pessoa)

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 2 - Contendo: Salada de Frutas 300 mi (Com caldo de laranja e 6 tipos de frutas:
mamé&o, magd, banana, abacaxi e laranja obrigatbrios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher) e uma fatia de bolo (100
g P) em embalagem individual, descartavel com tampa e 01 colher descartavel. Acompanha Granola 30 g por pessoa, em
embalagem individual. Produtos frescos que atendam todas as recomendactes de higiene. (Lanche por pessoa)

ERV FFET CAMARIM TIPO 1

FRIOS: 750g de Frios sortidos com 150g de cada variedade a seguir: queijo do reino queijo mussarela, Salaminho, queijo
Provolone, presunto Prato, queijo Azul.

Cesta de mine pées, contendo; ( pdo delicia de quefjo do reino, péo delicia de calabresa);

Cestinha de charque com geleia de pimenta,

300 g de Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amendoim, passas);

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 6 unid de Mag3, 5 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo
12 Banana, 5 unid de kiwi , 3 unid de pitaya e 5 de goiaba.

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de moleque OU milho assado de aproximadamente 1 kg
sendo 120 g em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com cobertura da fruta;

BOLO BRANCO; Bolo feito com frigo de aproximadamente 1 kg sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de
didmetro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em pé de aproximadamente 1 KG sendo 120g e assado em forma com
furo central 30 cm de didmetro e com cobertura

SALGADOS: 200 (duzentos) salgados sortidos com quantidades variaveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de
Queijo, Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantidades iguais das seguintes variedades: (Brigadeiro, coco
queimado, Surpresa de Uva, Bejinho); 02 Chicletes Trident (menta e hortela); 01 caixas de bombom Garoto, laka ou similar;

MASSA: 1 quilograma de macarrdo de sémola tipo penne ou Parafuso, cozido conforme instruges do fomecedor.
MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho para serem servidos com a massa sendo eles; MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLO-
NHESA.

Ou ARROZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou integral, cozido conforme instrug&o do fornecedor

PROTEINAS: 1 quilograma de Came Vermelha (podendo ser de primeira finha ao molho ou grelhada) ou

1 quilograma de Came branca tipo peixe (podendo ser de primeira linha ao molho ou grelhado) 1 quilograma de Carne
Branca do tipo Frango (podendo ser grethado ou ao forno).
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ACOMPANHAMENTO; Sendo ddis tipo a escolher entre; Salada fropical, Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,
OPGOES DE FAST-FOOD); Sendo cachormo quente, hambirguer ou pizza a escolher

BEBIDAS: CAFE: em garrafa térmica com capacidade de 1.

CHA: em garrafa térmica com capacidade de 1. Contendo no minimo 2 caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos
sabores maca, hortela e erva cidreira.

02 Caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga, goiaba ou caju e uva;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

50 (cinquenta) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet com capacidadede 500ml.

12 {Doze) unidades de agua mineral com gas;

15 ( quinze ) sabores variados de energético;

12 (Doze) Gatorades diversos

30 (trinta) ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com capacidade de 350m! de sabores variados sendo e
variedades entre essas opgbes: CocaCola, Guarana Antartica.

05 (Cinco) Agua tonica.

MATERIAL DE APOIO; XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana, tipo ché, cor branca, capacidade
200 ml, caracteristicas adicionais com pires, liso.

TACAS: 05 TACAS DE CRISTAL INCOLOR PARAVINHO

COPOS: 15 COPOS DE VIDRO INCOLOR DE 350 ML, 5 COPOS DE VIDRO DE WHISKY 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 40 pratos em material de porcelana, aplicacdo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo
raso, liso.

TALHER DE SERVICOS: tais como, 2 pegador de frios, 10 garfinhos para frics, 2 facas de pdo, 2 facas para frutas; 40
garfos de mesa;

ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para aglicar, redondo ou oval.

Talher De Servigos: tais como, pegador de macar&o e came,

em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para molho, colheres para arroz.

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emassas e demals refeigbes.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FOLHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa térmica com gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o encerramento dos eventos em hordrio determinado
pelo Municipic.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funciondrio) para realizar a preparag3o da mesa e disposigdo dos itens.

FET Til

FRIOS: 200g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amendoim, passas)
510g de Frios sortidos com 85g de cada variedade a seguir: queijo do reino , queijo mussarela , Salaminho, queljo Provo-
lone, presunto Prato e queijo Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de moleque QU mitho assado de aproximadamente 1 kg
sendo 120g em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com cobertura da fruta;

Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de
diametro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em po e assado em forma com furo central 30 cm de didmetro e com
cobertura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens 4 unid: Mag4, 3 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo com 8
Banana, 3 unid de kiwi ,2 unid de pitaya e 3 Goiaba.

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades variaveis das seguintes variedades: ( Coxinha, Bolinho de
Queijo, Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

10
DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantidades iguais das seguintes variedades: (Brigadeiro,coco quel-
mado, Surpresa de Uva, Beijinho) 02 Chicletes Trident (menta e horteld); caixas de bombom Garoto, laka ou similar;

BEBIDAS: CAFE: Café em garafa térmica com capacidade de 1l.

CHA: Agua em garrafa térmica com capacidade de 1l.. Contendo no minimo 3 caixas de cha com 10 sachés de 10g cada
nos sabores mag, hortela e erva cidreira.

02 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga, goiaba ou caju;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet com capacidade de 500ml.

04 (Quatro) unidades de &gua mineral com gas;

06 (Seis)energético;;

04 (Quatro) Gatorades variados;

24 (vinte e quatro ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com capacidade de 350mi de sabores variados
sendo e variedades entre essas opgdes: CocaCola, Guarana Antartica,

03 (Cinco) Agua tbnica ZERO; MATERIAL DE APOIO:

XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana, tipo ché, cor branca, capacidade 200 mi, caracteristicas
adicionais com pires, liso.

TACAS: 10 Tacas De Cristal Incolor Para Vinho
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COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 M, 5 Copos De Vidro De Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 30 pratos em material de porcelana, aplicagéo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo
raso, liso.

TALHER DE SERVICOS; tais como, pegador de macarréo e came ,

em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para molho, colheres para arroz.

Talher: Tais como: 30 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emassas.

ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para aglcar, redondo ou oval,

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FOLHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;
PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverfio vir acondicionadas em caixa térmica com gelo.
A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apds o encerramento dos eventos em horério determinado

pelo Municipio.
A empresa deverd disponibilizar 1 (um funcionério) para realizar a preparacio da mesa e disposigdo dos itens.
R FFET M TIPO 3

FRIOS: 100g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amendoim, passas); 300 de Frios sortidos com 50 g cada
variedade a seguir: queijo do reino , queijo mussarela, Salaminho, queijo Provolone, presunto Prato e queijo Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de moleque OU milho assado em forma com furo central de
30 cm de diametro e com cobertura da fruta;

Bolo feito COM FRUTA podendo ser de liméo, magé, banana OU laranja assado em forma com furo central de 30 cm de
diametro e com cobertura da fruta;

Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo e assado em forma com furo central 30 cm de didmetro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em pé e assado em forma com furo central 30 cm de didmetro e com
cobertura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 4 unid de Mag4,3 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo
8 Banana, 3 unid de kiwi ,2 unid de pitaya e 3 goiaba.

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades varidveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de
Queijo, Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 02 Chicletes Trident (menta e horteld);

01 caixas de bombom Garoto, laka ou similar;

MASSA: 1 quilograma de macarrdo de sémola tipo penne ou Parafuso, cozido conforme instrugdes do fomecedor.
MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho para serem servidos com a massa sendo eles: MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLO-
NHESA. Ou ARROZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou mtegrai cozido conforme instrugdo do fomecedor
PROTEINAS: 1 quilograma de Carne Vermelha (podendo ser de primeira linha ao molho ou grelhada) ou

1 quilograma de Carne branca tipo peixe (podendo ser de primeira linha ao molho ou grelhado) 1 quilograma de Came
Branca do tipo Frango (podendo ser grelhado ou ao forno ).

ACOMPANHAMENTO; Sendo ddis tipo a escolher entre; Salada tropical, Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,
11 OPGOES DE FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hambirguer ou pizza a escolher

Conforme solicitagao do municipio, caso seja necessario, o fornecedor devera preparar opgdes sem gliten.

BEBIDAS: CAFE: Café de hoa qualidade (3 coragtes, Pil&io ou superior) coado quente e sem aglicar em garrafa térmica
de boa qualidade com capacidade de 11.

CHA: Agua fervendo sem agiicar armazenada em garrafa térmica com capacidade de 1l e sem use anterior. Contendo no
minimo 3 caixas de cha com 15 sachés de 10g cada nos sabores magé, horteld e erva cidreira.

04 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Vaile, Tiau ou superior) sabor manga, goiaba ou caju;

01 (Uma) garrafa e suco integral de uva tinto;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 {Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet com capacidadede 500mi.

04 (Quatro) unidades de agua mineral com gés;

06 (Seis)Energético;

04 (Quatro) Gatorades sabores variados;

24 (Vinte e Quatro) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com capacidade de 350ml de sabores variados
sendo e variedades entre essas opgbes: CocaCola, Guarana Antartica.

05 (Cinco) Agua tonica MATERIAL DE APOIO:

Prato Para Sobremesa: 20 pratos em material de porcelana, aplicagdo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
liso.

TAGAS: 20 tacas pequenas, material vidro, capacidade 300 ml, lisa, transparente.

Talher De Servigos: tais como, pegador de macarrdo e camne ,

em ago inox tipo pinga, baide gelo com pegador e concha para molho, colheres para arroz.

Talher: Tais como: 20 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com mofhos emassas.

Agucareiro: Ao inoxidavel, 300 g, com tampa - com péa para aglicar, redondo ou oval.

02 (Dois) Pacotes de 50 Unidades de Guardanapo papel folha dupla grande ultra macio;

Porta Guardanapo.

Todos as bebidas deverfio vir acondicionadas em caixa térmica com gelo.
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A retirada dos materiais de apoio deve ser faita logo ap6s o encerramento dos eventos em horério determinado
pelo Municipio.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funciondrio} para realizar a preparagéio da mesa e disposicio dos itens e
recolhimento dos materiais.

SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 4 (ATRAGOES LOCAIS)

BOLOS: BOLO BRANCO: Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg sendo 120g ,assado em forma com furo central
de 30 cm de diametro e com cobertura da fruta;
BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em p6 de aproximadamente 1 kg sendo 120 g e assado em forma com
furo central 30 cm de didmetro e com cobertura

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades variaveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de
Queijo, Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

Cesta de mine pées, contendo; (pao delicia de queijo do reino, péo delicia de calabresa);

Cestinha de charque com geleia de pimenta.

Obs: Os salgados deverdo vir embalados em caixa de papeléo que garanta a integridade dos produtos no manuseio e
distribui¢do aos usudrios

BEBIDAS: CAFE: Café servido em garrafa térmica com capacidade de 11,

02 (dois) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga, goiaba ou caju;

12 | 10 (dez) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet com capacidade de 500mi,

08 (Qito) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com capacidade de 350ml de sabores variados sendo e
variedades entre essas opgdes: CocaCola, Guarana Antartica.

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana, tipo cha, cor branca, capacidade
200 ml, caracteristicas adicionais com pires, liso.

TAGAS: 10 Tagas De Cristal Incolor Para Vinho

COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 MI, 5 Copos De Vidro De Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 10 pratos em material de porcelana, aplicagéo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo
raso, liso.

TALHER DE SERVICOS: Tais como; 2 pegador de frios, 10 garfinhos para frios, 2 facas de pao, 2 facas para frutas; 30
garfos de mesa;

AGUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para aglicar, redondo ou oval,

FORRO DE MESA: em tecido gabardine ou superior medindo 3 mefros em cores a serem definidas posteriormente.

02 (Dois) PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FOLHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

HA CRITERIOS DE 1 Sim. Especificar: (/ndicar o critério ou pratica).
SUSTENTABILIDADE? Nio.
HA NECESSIDADE | (I Sim.
DE TREINAMENTO? Nzo.

LEVANTAMENTO DE MERCADO _

MELHOR SOLUGAO

ONDE FORAM X Consulta a fornecedores. Contratacdes similares.
PESQUISADAS AS e i
ST D [ Intemet. [0 Audiéncia publica.
GOES? [J Outro. Especificar: (Indicar o meio).
A solugéo que melhor se adequa as necessidades da administracéo é a contra-
JUSTIFICATIVA tacdo de empresa para FORNECIMENTO DE REFEICOES TIPO (ALMOCO
: TIPO BUFFET, MARMITEX, COFFEE BREAK, LANCHES E SERVICO DE BUF-
TAGNIGA £ FET DE CAMARIM) DESTINADOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO
ECONOMICA PARA A | FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO, FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE, FUNDO
ESCOLHA DA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL, FUNDO MUNICIPAL DE CULTURA E

DEMAIS SECRETARIAS DA PREFEITURA MUNICIPAL, sendo que essa medida
ja vem sendo adotada pela administragdo em anos anteriores a sanar a demanda
apresentada, sendo essencial a fixacdo dos requisitos de qualidade habituais no
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Termo de Referéncia da contratagéo, de modo a garantir que eventual contratada
atenda a plena satisfacdo do interesse publico.

A contratacdo deverd atribuir a contratada o encargo de pagamento de todos os
encargos fiscais, taxas comerciais, seguros, tributos e contribuigdes que incidam
direta ou indiretamente, dos materiais a serem adquiridos; m&o -de-obra, despe-
sas operacionais e administrativas.

HA RESTRIGAO DE
FORNECEDORES?

O QUE SERA
CONTRATADO?

1 Sim.
X Nao.

DESCRICAO DA SOLUGCAO

Diante das alternativas apresentadas pelo mercado, sopesando-se os pos e con-
tras de cada uma delas, entende-se que a melhor solugdo para a satisfagdo do
interesse pulblico é: A solucdo mais viavel para a contratacédo seria a aquisicdo
dos itens por meio de fomecedores habilitados mediante Pregdo Eletrénico, por
se tratarem de itens comuns.

Apos realizados os procedimentos a(s) contratada(s) devera(ao) efetivar o forne-
cimento dos produtos, conforme o prazo de entrega a ser definido no Termo de
Referéncia, e emissdo de nota de empenho, seguindo criteriosamente as descri-
¢Oes determinadas no referido termo, além das unidades de medida de acordo
com a listagem de itens adquiridos.

Néo ha.

COMO SE OBTEVE O
QUANTITATIVO
ESTIMADO?

1 90 dias.
QUAL O PRAZO oL T -
DA GARANTIA
CONTRATUAL? [ dias.
& Qutro: [ meses.
[ anos.
HA NECESSIDADE | gy Jystificativa:
DE ASSISTENCIA
TECNICA? X Nao.
HA NECESSIDADE DE | O Sim. Descrever solugdo:
MANUTENGAO? 5 Néo.

ESTIMATIVA DO QUANTITATIVO NECESSARIO

(] Analise de contratagdes simila-
res.

Analise de contratages anteriores.

O Quitro. Especificar: (/ndicar a metodologia).

DESCRIGAO DO
QUANTITATIVO?

As quantidades estabelecidas neste Estudo Técnico foram cuidadosamente cal-
culadas, levando em consideragdo as demandas da Prefeitura municipal e
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demais Secretarias ao longo de um periodo de 12 meses. Essa andlise foi base-
ada no histérico de consumo dos Gltimos 12 (doze) meses.

ESPECIFICAGAO

ITEM

DESCRIGAO

UND

QTD

REFEICAQ TIPO BUFFET 1 - Refeig&o contendo no minimo: Arroz branco
ou carioca; feijdo tropeiro ou feijio comum; farofa; uma opgio de massa;
dois tipos de salada; dois tipos de came e duas opgdes de bebidas entre
sucos e refrigerantes de primeira linha. (minimo 2 tipos de suco) e/ ou re-
frigerante de primeira linha cola ou guarand. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser ser-
vido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com
talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de ser-
vigo e mesas j& incluidos. Produtos frescos que atendam todas as
recomendacgdes de higiene. (Lanche por pessoa)

UND

3400

REFEIGAO TIPO BUFFET 2 - Refeigéo contendo no minimo: Arroz branco
ou carioca ou a grega; strogonoff de frango; batata palha; salada ameri-
cana (alface americana, tomate, cenoura, manga, piment8o amarelo ou
vermelho, cebola roxa, molho para salada); duas opgbes de bebidas entre
sucos e refrigerantes de primeira linha. Minimo 2 tipos de suco) e/ ou refri-
gerante de primeira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser ser-
vido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com
talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de ser-
vico e mesas ja incluidos. Produtos frescos que atendam todas as
recomendacdes de higiene. (Lanche por pessoa)

UND

MARMITEX N° 10 - Refeigio contendo no minimo: Arroz branco ou carioca
(& escolha do pedido), feijdo tropeiro ou comum (a escolha no pedido),
salada quente (a escolher), bife de peito de frango, ou boi (a escolher no
pedido), uma guamicdo (a escolher) e salada fria embalada separada-
mente. Devera acompanhar garfo e faca descartaveis, embruthado
individualmente em guardanapo e ensacado. Produtos frescos que aten-
dam todas as recomendagdes de higiene. (Lanche por pessoa)

UND

4400

COFFEE BREACK TIPO 1 - Contendo: 03 tipos de salgados médios quen-
tes (frito e assado) do tipo coxinha, croassant, pastel ou similar; 03 tipos
de salgados médios frios do tipo pdo de queijo, sanduiche natural, sandu-
iche de p&o com requeijéo ou similar; 02 tipos de suco (a escolher); iogurte
(sabor morango); café; refrigerante (de primeira linha tipo cola ou guarana);
salada de frutas (6 tipos de frutas: mamé&o, magé, banana, abacaxi e la-
ranja obrigatorios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher), sendo 150
mi por pessoa (200ml) ; 03 tipos de bolo sabor a escolher (fatia média de
100g). A ser servido em local determinado pela contratante, dentro da ci-
dade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas,
objetos de servigo e mesas ja incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos
frescos que atendam todas as recomendagdes de higiene. (Lanche por
pessoa)

UND

3400

COFFEE BREACK TIPO 2 - Contendo: 01 salgado médio (aproximada-
mente 100g), quente do tipo coxinha, cachorro quente ou similar e 01
salgado medio frio (aproximadamente 100g) do tipo pdo delicia, sanduiche
natural ou similar, 02 tipos de suco (a escolher), café, refrigerante (de pri-
meira linha tipo cola ou guarana), frutas fatiadas (a escolher entre meléo,
melancia, abacaxi, mamé&o) (considerando 100g por pessoa), 02 tipos de
bolo sabor a escoiher (considerando a fatia média de 120g por pessoa). A
ser servido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com
tatheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de ser-
vico e mesas ja incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que
atendam todas as recomendagbes de higiene. (Lanche por pessoa)

UND

3400

COFFEE BREACK TIPO 3 - Contendo: 01 mini péo francés com 01 fatia
de peito de peru e 01 fatia de mussarela de 15 g cada; 02 pées de queijo
de 25 g cada; 03 tipos de salgados, sendo 04 salgados de 20 g cada; sa-
lada de fruta (6 tipos de frutas: maméao, macd, banana, abacaxi e laranja
obrigatérios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher), sendo 150 ml por

UND

2000
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pessoa; 02 copos de 200 mi de suco (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refri-
gerante de primeira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, deveré oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser ser-
vido em local determinado pela contratante, dentro da cidade. Com
talheres, pratos, copos, guardanapos, foalhas, travessas, objetos de ser-
vigco e mesas ja incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que
atendam todas as recomendagtes de higiene. (Lanche por pessoa)

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 1 - Contendo: sanduiche natural (apro-
ximadamente 150g) 02 salgado grande (aproximadamente 150g) do tipo
péo pizza ou coxinha ou p&o de frango ou cachorro quente a escolher; 01
fatia de bolo (aproximadamente 100 g) 01 biscoito doce ou salgado (a
escolher ), 01 fruta inteira a escolher entre magé ou tangerina; 01 tipo de
bebida (escolher entre refrigerante de primeira linha em garrafa pet 200ml
ou suco de uva em caixa tetra pak 200ml de primeira linha) 500mi de agua
. Produtos frescos que atendam todas as recomendagdes de higiene. (Lan-
che por pessoa)

UND

5000

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 2 - Contendo: Salada de Frutas 300 ml
{Com caldo de laranja e 6 tipos de frutas: maméo, maci, banana, abacaxi
e laranja obrigatorios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher) e uma
fatia de bolo (100 g P) em embalagem individual, descartavel com tampa
e 01 colher descartavel. Acompanha Granola 30 g por pessoa, em emba-
lagem individual. Produtos frescos que atendam todas as recomendagfes
de higiene. (Lanche por pessoa)

UND

2400

SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 1

FRIOS: 7509 de Frios sortidos com 150g de cada variedade a seguir:
queijo do reino queijo mussarela, Salaminho, queijo Provolone, presunto
Prato, queijo Azul.

Cesta de mine pes, contendo; ( pdo delicia de queijo do reino, pfo delicia
de calabresa);

Cestinha de charque com geleia de pimenta.

300 g de Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amendoim,
passas);

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 6 unid de
Macé, 5 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo 12 Banana, 5 unid
de kiwi , 3 unid de pitaya e 5 de goiaba.

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de moleque
OU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120 g em forma com
furo central de 30 cm de didmetro e com cobertura da fruta; BOLO
BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg sendo 120g e
assado em forma com furo central 30 cm de didmetro e sem cobertura;
BOLO DE CHOCOLATE: Balo feito com chocolate em p6 de aproximada-
mente 1 KG sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de
diametro e com cobertura

SALGADOS: 200 (duzentos) salgados sortidos com quantidades variaveis
das seguintes variedades: (Coxinha, Balinho de Queijo, Empada, Canudi-
nho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantidades iguais
das seguintes variedades: (Brigadeiro, coco queimado, Surpresa de Uva,
Beijinho); 02 Chicletes Trident (menta e horteld); 01 caixas de bombom
Garoto, laka ou similar;

MASSA: 1 quilograma de macarréio de sémola tipo penne ou Parafuso,
cozido conforme instrugdes do fornecedor.

MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho para serem servidos com a massa
sendo eles: MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLONHESA.

Ou

ARRQOZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou integral, cozido con-
forme instrugéo do fornecedor

PROTEINAS: 1 quilograma de Came Vermelha (podendo ser de primeira
linha ao molho ou grelhada) ou

1 quilograma de Carne branca tipo peixe (podendo ser de primeira linha
ao moiho ou grelhado) 1 quilograma de Carne Branca do tipo Frango (po-
dendo ser grelhado ou ao forno).
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ACOMPANHAMENTO; Sendo ddis tipo a escolher entre; Salada tropical,
Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,

OPCOES DE FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hambiirguer ou pizza
a escolher

BEBIDAS: CAFE: em garrafa térmica com capacidade de 1I.

CHA: em garrafa térmica com capacidade de 1l. Contendo no minimo 2
caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos sabores maca, horteld e
erva cidreira.

02 Caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga, goiaba
ou caju e uva,

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

50 (cinquenta) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo
pet com capacidadede 500ml.

12 (Doze) unidades de 4gua mineral com géas;

15 (quinze ) sabores variados de energético,

12 (Doze) Gatorades diversos

30 (trinta) ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com ca-
pacidade de 350ml de sabores variados sendo e variedades entre essas
opgbes: CocaCola, Guarana Antartica.

05 (Cinco) Agua ténica.

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em ma-
terial porcelana, tipo cha, cor branca, capacidade 200 ml, caracteristicas
adicionais com pires, liso.

TACAS: 05 TACAS DE CRISTAL INCOLOR PARAVINHO

COPOS: 15 COPOS DE VIDRO INCOLOR DE 350 ML, 5 COPOS DE Vi-
DRO DE WHISKY 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 40 pratos em material de porcelana, aplica-
cdo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso, liso.

TALHER DE SERVICOS: tais como, 2 pegador de frios, 10 garfinhos para
frios, 2 facas de péo, 2 facas para frutas; 40 garfos de mesa;
AGUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para agtcar,
redondo ou oval.

Talher De Servigos: tais como, pegador de macarréo e came ,

em ago inox fipo pinga, balde gelo com pegador e concha para molho, co-
lheres para amoz.

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emassas e de-
mais refeicdes.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FOLHA DU-
PLA GRANDE ULTRA MACIQ;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa térmica com
gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apds o encerra-
mento dos eventos em horario determinado pelo Municipio.

A empresa deveré disponibilizar 1 (um funcionério) para realizar a
preparagédo da mesa e disposigéo dos itens.

SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 2

FRIOS: 200g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amen-
doim, passas)

510g de Frios sortidos com 85g de cada variedade a seguir: queijo do reino
, queijo mussarela , Salaminho, queijo Provolone, presunto Prato e queijo
Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS : podendo ser de macaxeira , pé de moleque
10 OU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120g em forma com UND 29
furo central de 30 cm de diametro e com cobertura da fruta;

Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg sendo 120g
e assado em forma com furo central 30 cm de didmetro e sem cobertura
BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em po e assado em
forma com furo central 30 cm de didmetro e com cobertura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens 4 unid: Maga, 3 cachos
de Uva sem semente, 1 palma sendo com 8 Banana, 3 unid de kiwi ,2 unid
de pitaya e 3 Goiaba.
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SALGADOS: 100 (cem ) salgados sortidos com quantidades variaveis das
seguintes variedades: ( Coxinha, Bolinho de Queijo, Empada, Canudinho
de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantidades iguais
das seguintes variedades: (Brigadeiro,coco queimado, Surpresa de Uva,
Beijinho)

02 Chicletes Trident (menta e horteld);

caixas de bombom Garoto, laka ou similar,

BEBIDAS: CAFE: Café em garrafa térmica com capacidade de 11. CHA;
Agua em garrafa térmica com capacidade de 1l.. Cantendo no minimo 3
caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos sabores maca, horteld e
erva cidreira.

02 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga,
goiaba ou caju;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet
com capacidade de 500ml.

04 (Quatro) unidades de agua mineral com gas;

06 (Seis)energético;;

04 (Quatro) Gatorades variados;

24 (vinte e quatro ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio
com capacidade de 350ml de sabores variados sendo e variedades entre
essas opgdes: CocaCola, Guarana Antartica.

03 (Cinco) Agua ténica ZERO; MATERIAL DE APOIO:

XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana, tipo cha,
cor branca, capacidade 200 ml, caracteristicas adicionais com pires, liso.
TACAS: 10 Tacas De Cristal Incolor Para Vinho

COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 MI, 5 Copos De Vidro De
Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 30 pratos em material de porcelana, aplica-
Gao sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso, liso.

TALHER DE SERVICOS:; tais como, pegador de macarréo e carne ,

em aco inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para molho, co-
lheres para arroz.

Talher: Tais como: 30 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emassas.
ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para agicar,
redondo ou oval.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FOLHA DU-
PLA GRANDE ULTRA MACIO;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa térmica com
gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o encerra-
mento dos eventos em horario determinado pelo Municipio.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funcionario) para realizar a
preparacéio da mesa e disposicéo dos itens.

SERVI FET CAMARIM TIPO 3

FRIOS: 100g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amen-
doim, passas)

300 de Frios sortidos com 50 g cada variedade a seguir: queijo do reino ,
queijo mussarela, Salaminho, queijo Provolone, presunto Prato e queijo
Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de moleque
OU milho assado em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com
11 cobertura da fruta; UND 30
Bolo feito COM FRUTA podendo ser de liméo, magé, banana OU laranja
assado em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com cobertura
da fruta;

Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo e assado em forma com furo central
30 cm de diametro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em p6 e assado em
forma com furo central 30 cm de didmetro e com coberiura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 4 unid de
Maga,3 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo 8 Banana, 3 unid de
kiwi .2 unid de pitaya e 3 goiaba.
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SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades variaveis das
seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de Queijo, Empada, Canudinho
de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 02 Chicletes Trident (menta e horteld); 01 caixas
de bombom Garoto, laka ou similar;

MASSA: 1 quilograma de macarrdo de sémola tipo penne ou Parafuso,
cozido conforme instrugBes do fornecedor.

MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho para serem servidos com a massa
sendo eles: MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLONHESA. Ou

ARROZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou integral, cozido con-
forme instrugéo do fomecedor

PROTEINAS: 1 quilograma de Came Vermelha (podendo ser de primeira
linha ao molho ou grelhada) ou

1 quilograma de Camne branca tipo peixe (podendo ser de primeira linha
ao molho ou grelhado) 1 quilograma de Carne Branca do tipo Frango (po-
dendo ser grelhado ou ao forno).

ACOMPANHAMENTO; Sendo déis tipo a escolher entre; Salada tropical,
Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,

OPCOES DE FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hambtirguer ou pizza
a escolher

Conforme solicitagio do municipio, caso seja necessario, o fornecedor de-
vera preparar opgoes sem glaten.

BEBIDAS: CAFE: Café de boa qualidade (3 coragbes, Piléio ou superior)
coado quente e sem acicar em garrafa térmica de boa qualidade com ca-
pacidade de 11

CHA: Agua fervendo sem aglicar armazenada em garrafa térmica com ca-
pacidade de 1l e sem uso anterior. Contendo no minimo 3 caixas de cha
com 15 sachés de 10g cada nos sabores macé, horteld e erva cidreira.
04 (Quatro) caixas de SUCQ 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga,
goiaba ou caju;

01 (Uma) garrafa e suco integral de uva tinto;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet
com capacidadede 500mi.

04 (Quatro) unidades de agua mineral com gas;

06 (Seis)Energético;

04 (Quatro) Gatorades sabores variados;

24 (Vinte e Quatro) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio
com capacidade de 350ml de sabores variados sendo e variedades entre
essas opcbes: CocaCola, Guarana Antartica.

05 (Cinco) Agua ténica MATERIAL DE APQIO:

Prato Para Sobremesa: 20 pratos em material de porcelana, aplicagéo so-
bremesa, formato circular, cor branca, tipo raso, liso.

TACAS: 20 tagas pequenas, material vidro, capacidade 300 ml, lisa, trans-
parente.

Talher De Servigos: tais como, pegador de macarrio e came ,

em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para molho, co-
lheres para amoz.

Talher: Tais como: 20 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em aco inox para uso com molhos emassas.
Agucareiro: Ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para agucar, re-
dondo ou oval,

02 (Dois) Pacotes de 50 Unidades de Guardanapo papel folha dupla
grande ultra macio;

Porta Guardanapo.

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa térmica com
gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o encerra-
mento dos eventos em horario determinado pelo Municipio.

A empresa deverd disponibilizar 1 (um funcionario) para realizar a
preparacéo da mesa e disposicio dos itens e recolhimento dos mate-
rlais.

SERVIGOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 4 (ATRAGOES LOCAIS)

12 BOLOS: BOLO BRANCO: Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg UND 30
sendo 120g ,assado em forma com furo central de 30 cm de didmetro e
com cobertura da fruta;
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BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em p6 de aproximada-
mente 1 kg sendo 120 g e assado em forma com furo central 30 cm de
didmetro e com cobertura

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades varidveis das
seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de Queijo, Empada, Canudinho
de frango, quiches diversos. Cesta de mine pées, contendo; (péo delicia
de queijo do reino, pdo delicia de calabresa); Cestinha de charque com
geleia de pimenta.

Obs: Os salgados deverdo vir embalados em caixa de papelfo que garanta
a integridade dos produtos no manuseio e distribuicdo aos usuérios

BEBIDAS: CAFE: Café servido em garrafa térmica com capacidade de 1I.
02 (dois) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor manga,
goiaba ou caju;

10 (dez) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa tipo pet
com capacidade de 500mi.

08 (Oito) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio com capa-
cidade de 350ml de sabores variados sendo e variedades entre essas
opgdes: CocaCola, Guarana Antartica.

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em ma-
terial porcelana, tipo cha, cor branca, capacidade 200 ml, caracteristicas
adicionais com pires, liso.

TACAS: 10 Tagas De Cristal Incolor Para Vinho

COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 MI, 5 Copos De Vidro De
Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 10 pratos em material de porcelana, aplica-
¢éo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso, liso.

TALHER DE SERVICOS: Tais como; 2 pegador de frios, 10 garfinhos para
frios, 2 facas de pao, 2 facas para frutas; 30 garfos de mesa;
ACUCAREIRO: ago inoxidével, 300 g, com tampa - com pd para agtcar,
redondo ou oval.

FORRO DE MESA: em tecido gabardine ou superior medindo 3 metros em
cores a serem definidas posteriormente.

02 (Dois) PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FO-
LHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO - R$ 785.720,68 (Setecentos e oitenta e cinco

mil, setecentos e vinte reais e sessenta e oito centavos)

X Painel de pregcos. X Contratagdes similares.

MEIOS
USADOS NA | [0 Simas. [0 Fornecedores.
FEERSIRA O Internet. OOutro. Especificar: (Indicar o meio).
VALOR UNITA- VALOR TOTAL
ITEM PRODUTO/SERVICO UND QUANT RIO MAXIMO MAXIMO ACEI-

ACEITAVEL TAVEL

REFEICAO TIPO BUFFET 1 - Refeigio contendo no minimo: Ar-
roz branco ou carioca; feijéo tropeiro ou fefjdo comum; farofa; uma
opgdo de massa; dois tipos de salada; dois tipos de came e duas
opgdes de bebidas entre sucos e refrigerantes de primeira linha.
ESTIMATIVA (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de primeira finha cola
1 ou guarana. OBS.: No caso de oferecer refrigerante, devera ofe- | UND 3400 R$ 25,33 R$ 86.122,00
DE PRECO recer no minimo mais um tipo de suco. A ser servido em local
determinado pela confratante, dentro da cidade. Com talheres,
pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de ser-
vico e mesas ja incluidos. Produtos frescos que atendam todas
as recomendagdes de higiene. (Lanche por pessoa)
REFEICAQ TIPO BUFFET 2 - Refeigao contendo no minimo: Ar-
2 roz branco ou carioca ou & grega; strogonoff de frango; batata | UND 3400 R$ 28,67 R$ 97.478,00
palha; salada americana (alface americana, tomate, cenoura,
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manga, pimentdo amarelo ou vermelho, cebola roxa, molho para
salada); duas opgdes de bebidas entre sucos e refrigerantes de
primeira finha. Minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de pri-
meira linha cola ou guarana. OBS. No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A
ser servido em local determinado pela contratante, dentro da ci-
dade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas,
travessas, objetos de servico e mesas ja incluldos. Produtos fres-
cos que atendam todas as recomendagbes de higiene. (Lanche
por pessoa)

MARMITEX N° 10 - Refei¢do contendo no minimo: Arroz branco
ou carioca (a escolha do pedido), feijdo tropeiro ou comum (& es-
colha no pedido), salada quente (a escolher), bife de peito de
frango, ou boi (a escolher no pedido), uma guamigo (a escolher)
e salada fria embalada separadamente. Devera acompanhar
garfo e faca descartaveis, embrulhado individualmente em guar-
danapo e ensacado. Produtos frescos que atendam todas as
recomendagdes de higiene. (Lanche por pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 1 - Contendo: 03 tipos de salgados mé-
dios quentes (frito e assado) do tipo coxinha, croassant, pastel ou
similar; 03 tipos de salgados médios frios do tipo p&o de queijo,
sanduiche natural, sanduiche de p&o com requeijdo ou similar; 02
tipos de suco (a escolher); logurte (sabor morango); café; refrige-
rante (de primeira linha tipo cola ou guarana); salada de frutas (6
tipos de frutas: mamao, mag4, banana, abacaxi e laranja obriga-

4 torios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher), sendo 150 ml UND 3400 R$ 23,05 R$ 78.370,00
por pessoa (200ml) ; 03 tipos de bolo sabor a escolher (fatia mé-
dia de 100g). A ser servido em local determinado pela
contratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guar-
danapos, toalhas, travessas, objetos de servigo e mesas ja
incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que atendam
todas as recomendagbes de higiene. (Lanche por pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 2 - Contendo: 01 salgado médio (apro-
ximadamente 100g), quente do tipo coxinha, cachorro quente ou
similar e 01 salgado médio frio (aproximadamente 100g) do tipo
péo delicia, sanduiche natural ou similar, 02 tipos de suco (a es-
colher), café, refrigerante (de primeira linha tipo cola ou guarana),
frutas fatiadas (a escolher entre meldo, melancia, abacaxi, ma-
5 mao) (considerando 100g por pessoa), 02 tipos de bolo sabora | UND 3400 R$ 21,75 R$ 73.950,00
escolher (considerando a fatia média de 120g por pessoa). A ser
servido em local determinado pela contratante, dentro da cidade.
Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas,
objetos de servigo e mesas j& incluidos. Quantitativo por pessoa.
Produtos frescos que atendam todas as recomendagbes de higi-
ene. (Lanche por pessoa)

COFFEE BREACK TIPO 3 - Contendo: 01 mini pao francés com
01 fatia de peito de peru e 01 fatia de mussarela de 15 g cada; 02
pées de queijo de 25 g cada; 03 tipos de salgados, sendo 04 sal-
gados de 20 g cada; salada de fruta (6 tipos de frutas: maméo,
magd, banana, abacaxi e laranja obrigatérios; e morango, goiaba,
kiwi ou uva a escolher), sendo 150 ml por pessoa; 02 copos de
200 mi de suce (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de
primeira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer refri-
gerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser
servido em local determinado pela contratante, dentro da cidade.
Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas,
objetos de servigo e mesas ja incluidos. Quantitativo por pessoa.
Produtos frescos que atendam todas as recomendacBes de higi-
ene. (Lanche por pessoa)

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 1 - Contendo: sanduiche na-
7 tral (aproximadamente 150g) 02 salgado grande | UND 5000 R$ 15,49 R$ 77.450,00

(aproximadamente 150g) do tipo pao pizza ou coxinha ou pdo de

UND 4400 R$ 17,94 R$ 78.936,00

UND 2000 R$ 25,05 R$ 50.100,00
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frango ou cachorro quente a escolher; 01 fatia de bolo (aproxi-
madamente 100 g) 01 biscolto doce ou salgado (a escolher ), 01
fruta inteira a escolher entre magd ou tangerina; 01 tipo de be-
bida (escolher entre refrigerante de primeira linha em garrafa pet
200m! ou suco de uva em caixa tetra pak 200mi de primeira linha)
500m! de agua . Produtes frescos que atendam todas as reco-
mendagbes de higiene. (Lanche por pessoa)

LANCHE EMBALAGEM FECHADA 2 - Contendo: Salada de Fru-
tas 300 ml (Com caido de laranja e 6 tipos de frutas: maméo,
mag4, banana, abacaxi e laranja obrigatorios; e morango, goiaba,
kiwi ou uva a escolher) e uma fatia de bolo (100 g P) em embala-

8 gem individual, descartével com tampa e 01 colher descartavel, UND 2400 R$ 11,02 R$ 26.448,00
Acompanha Granola 30 g por pessoa, em embalagem individual.
Produtos frescos que atendam todas as recomendagbes de higi-
ene. (Lanche por pessoa)

DE BUFFET TiPO 1

FRIOS: 750g de Frios sortidos com 150g de cada variedade a
seguir: queijo do reino queijo mussarela, Salaminho, queijo Pro-
volone, presunto Prato, queijo Azul.

Cesta de mine paes, contendo; { p&o delicia de queijo do reino,
péo delicia de calabresa);

Cestinha de charque com geleia de pimenta.

300 g de Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amen-
doim, passas);

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 6
unid de Mag, 5 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo 12
Banana, 5 unid de kiwi , 3 unid de pitaya e 5 de goiaba,

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira, pé de
moleque QU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120
g em forma com furo central de 30 cm de didmefro e com cober-
tura da frute;

BOLO BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg
sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de didme-
tro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em p6 de apro-
ximadamente 1 KG sendo 120g e assado em forma com furo
central 30 cm de didmefro e com cobertura

SALGADOS: 200 (duzentos) salgados sortidos com quantidades
9 | variaveis das sequintes variedades; (Coxinha, Bolinho de Queijo, | UND 27 R$ 293333 | R$79.199,91
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantida-
des iguais das seguintes variedades: (Brigadeiro, coco queimado,
Surpresa de Uva, Beijinho);

02 Chicletes Trident (menta e horteld); 01 caixas de bombom Ga-
roto, laka ou similar;

MASSA: 1 quilograma de macarrdo de sémola tipo penne ou Pa-
rafuso, cozido conforme instrugBes do formecedor.

MOLHOS: 02 (Dois) tipos de motho para serem servidos com a
massa sendo eles: MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLO-
NHESA.

Qu

ARROZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou integral,
cozido conforme instrugéo do fornecedor

PROTEINAS: 1 quitograma de Came Vermelha (podendo ser de
primeira linha ao molho ou grethada) ou

1 quilograma de Came branca tipo peixe (podendo ser de pri-
meira linha ao motho ou grelhado) 1 quilograma de Came Branca
do fipo Frango (podendo ser grelhado ou ao forno).
ACOMPANHAMENTO; Sendo ddis tipo a escolher entre; Salada
tropical, Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,
OPCOES DE FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hambirguer
ou pizza a escother

BEBIDAS: CAFE: em garrafa térmica com capacidade de 1l.

AV. RAUL BANDEIRA, 21 | CENTRO | PAUDALHO - PE | CEP: 55.825-000
TEL: (81) 3636.1156 | CNPJ: 11.097.383/0001-84 zﬂ’e
www.paudalho.pe.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DO

PAUDALHO

Construindo um nove amanhd!
CORIYHNGS Ui nove dmen

CHA: em garrafa térmica com capacidade de 11. Contendo no mi-
nimo 2 caixas de chéa com 10 sachés de 10g cada nos sabores
mac8, horteld e erva cidreira.

02 Caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor
manga, goiaba ou caju e uva;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

50 (cinquenta) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em
garrafa tipo pet com capacidadede 500ml.

12 (Doze) unidades de agua mineral com gas;

15 ( quinze ) sabores variados de energético;

12 (Doze) Gatorades diversos

30 (trinta) ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio
com capacidade de 350mi de sabores variados sendo e varieda-
des enfre essas opgbes: CocaCola, Guarana Antartica,

05 (Cinco) Agua tonica,

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires
em material porcelana, tipo cha, cor branca, capacidade 200 mi,
caraceristicas adicionais com pires, liso.

TACAS: 05 TAGAS DE CRISTAL INCOLOR PARAVINHO
COPOS: 15 COPOS DE VIDRO INCOLOR DE 350 ML, § COPOS
DE VIDRO DE WHISKY 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 40 pratos em material de porce-
lana, aplicagéo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
liso.

TALHER DE SERVIGOS: tais como, 2 pegador de frios, 10 garfi-
nhos para frios, 2 facas de péo, 2 facas para frutas; 40 garfos de
mesa;

ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pé para
agucar, redondo ou oval.

Tather De Servigos: tais como, pegador de macarrdo € came ,
em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para
molho, colheres para arroz.

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emas-
sas e demais refeigbes.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPQ PAPEL FO-
LHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa tér-
mica com gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo ap6s o
encerramento dos eventos em horério determinado pelo Mu-
nicipio.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funcionério) para rea-
lizar a preparacio da mesa e disposiglio dos itens.

10

FF| TIPQ

FRIOS: 200g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas,
amendoim, passas)

510g de Frios sorfidos com 85g de cada variedade a seguir
queijo do reino , queijo mussarela , Salaminho, queijo Provolone,
presunto Prato e queijo Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS : podendo ser de macaxeira , pé de
moleque OU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120g
em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com cobertura
da frua;

Bolo BRANCO); Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg
sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de didme-
fro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em pb e as-
sado em forma com furo central 30 cm de didmetro e com
cobertura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens 4 unid: Mag8, 3
cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo com 8 Banana, 3
unid de kiwi ,2 unid de pitaya e 3 Goiaba.

SALGADOS: 100 (cem ) salgados sortidos com quantidades va-
fiaveis das seguintes variedades: ( Coxinha, Bolinho de Queijo,
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

UND

29

R$ 2.333,33

R$ 67.666,57
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DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantida-
des iguais das seguintes variedades: (Brigadeiro,coco queimado,
Surpresa de Uva, Beijinho)

02 Chicletes Trident (menta e hortela);

caixas de bombom Garoto, laka ou similar;

BEBIDAS: CAFE: Café em garrafa térmica com capacidade de
11. CHA: Agua em gamafa térmica com capacidade de 1l.. Con-
tendo no minimo 3 caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos
sabores maca, horteld e erva cidreira.

02 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sa-
bor manga, goiaba ou caju;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa
tipo pet com capacidade de 500ml.

04 (Quatro) unidades de 4gua mineral com gés;

06 (Seis)energético;;

04 (Quatro) Gatorades variados;

24 (vinte e quatro ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de
aluminio com capacidade de 350m! de sabores variados sendo e
variedades entre essas opgles: CocaCola, Guarana Antartica.
03 (Cinco) Agua tinica ZERQ; MATERIAL DE APOIO:
XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana,
tipo cha, cor branca, capacidade 200 mi, caracteristicas adicio-
nais com pires, liso.

TACAS: 10 Tagas De Cristal Incolor Para Vinho

COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 MI, 5 Copos De Vidro
De Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 30 pratos em material de porce-
lana, aplicacéo sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
liso.

TALHER DE SERVICOS; tais como, pegador de macarréo e
came,

em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para
molho, colheres para arroz.

Tather: Tais como: 30 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emas-

sas.

AGCUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pé para
aglicar, redondo ou oval.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FO-
LHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverfio vir acondicionadas em caixa tér-
mica com gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o
encerramento dos eventos em horario determinado pelo Mu-
nicipio.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funcionério) para rea-
lizar a preparag@o da mesa e disposicao dos itens.

11

SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 3

FRIOS: 100g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas,
amendoim, passas); 300 de Frios sortidos com 50 g cada varie-
dade a sequir: queijo do reino queljo mussarela, Salaminho,
queijo Provolone, presunto Prato e queijo Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de
moleque OU mitho assado em forma com furo central de 30 cm
de diametro e com cobertura da fruta; Bolo feito COM FRUTA po-
dendo ser de liméo, maga, banana OU laranja assado em forma
com furo central de 30 cm de diametro e com cobertura da fruta;
Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo e assado em forma com furo
central 30 cm de didmetro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em pé e as-
sado em forma com furo central 30 ¢m de didmetro e com
cobertura

UND

R$ 1.566,67

R$ 47.000,10
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FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 4
unid de Mag&,3 cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo 8
Banana, 3 unid de kiwi ,2 unid de pitaya e 3 goiaba.

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades vari-
aveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de Queijo,
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 02 Chicletes Trident (menta e hortela); 01
caixas de bombom Garoto, laka ou similar; MASSA: 1 quilograma
de macarrdo de sémola tipo penne ou Parafuso, cozido conforme
instrugbes do forecedor. MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho
para serem servidos com a massa sendo eles: MOLHO BRANCO
E MOLHO A BOLONHESA. Ou ARROZ: 1 quilograma de arroz
do tipo parbolizado ou integral, cozido conforme instrugéo do for-
necedor. PROTEINAS: 1 quilograma de Carne Vermelha
{podendo ser de primeira finha ao molho ou grelhada) ou 1 quilo-
grama de Carne branca tipo peixe (podendo ser de primeira linha
ao moltho ou grelhado) 1 quilograma de Came Branca do tipo
Frango (podendo ser grelhado ou ac forno). ACOMPANHA-
MENTO; Sendo dbis tipo a escolher entre; Salada tropical,
Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa, OPCOES DE
FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hambiirguer ou pizza a es-
cother Conforme solicitagdo do municipio, caso seja necessario,
o fornecedor devera preparar opgdes sem gldten.

BEBIDAS: CAFE: Café de boa qualidade (3 coragBes, Pildo ou
superior) coado quente e sem aglicar em garrafa térmica de boa
qualidade com capacidade de 11.

CHA: Agua fervendo sem agiicar armazenada em garrafa térmica
com capacidade de 1| e sem uso anterior, Contendo no minimo 3
caixas de cha com 15 sachés de 10g cada nos sabores macd,
horteld e erva cidreira.

04 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sa-
bor manga, goiaba ou caju;

01 (Uma) garrafa e suco integral de uva tinto;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no coco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa
tipo pet com capacidadede 500m.

04 (Quatro) unidades de agua mineral com gas;

06 (Seis)Energético; 04 (Quatro) Gatorades sabores variados;
24 (Vinte e Quairo) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de
aluminio com capacidade de 350ml de sabores variados sendo e
variedades entre essas opgbes: CocaCola, Guarana Antartica.
05 {Cinco) Agua tonica MATERIAL DE APOIO: Prato Para Sobre-
mesa: 20 pratos em material de porcelana, aplicagio sobremesa,
formato circular, cor branca, tipo raso, liso, TAGAS: 20 tagas pe-
quenas, material vidro, capacidade 300 ml, lisa, transparente.
Talher De Servigos: tais como, pegador de macarrdo e came
em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para
molho, colheres para arroz. Talher: Tais como: 20 garfos de mesa
Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emas-
sas. Agucareiro: Ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para
aglcar, redondo ou oval. 02 (Dois) Pacotes de 50 Unidades de
Guardanapo papel folha dupla grande ultra macio; Porta Guarda-
napo.

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa tér-
mica com gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apds o
encerramento dos eventos em horério determinado pelo Mu-
nicipio.

A empresa devera disponibilizar 1 (um funciondrio) para rea-
lizar a preparacdo da mesa e disposicio dos itens e
recolhimento dos materiais.

12

SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 4 (ATRAGOES LO-
CAIS)

BOLOS: BOLO BRANCO: Bolo feito com trigo de aproximada-
mente 1 kg sendo 120g ,assado em forma com furo central de 30
cm de didmetro e com cobertura da fruta; BOLO DE CHOCO-
LATE: Bolo feifo com chocolate em po de aproximadamente 1 kg

UND

30

R$ 766,67

R$ 23.000,10
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sendo 120 g e assado em forma com furo central 30 cm de dia-
metro e com cobertura

SALGADQS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades vari-
aveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de Queijo,
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos. Cesta de mine
paes, contendo; (pdo deficia de queijo do reino, pao delicia de
calabresa); Cestinha de charque com geleia de pimenta. Obs: Os
salgados deveréo vir embalados em caixa de papeldo que ga-
ranta a integridade dos produtos no manuseio e distribuicdo aos
usuarios

BEBIDAS: CAFE: Café servido em garrafa térmica com capaci-
dade de 1L 02 (dois) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou
superior) sabor manga, goiaba ou caju; 10 (dez) unidades de
AGUA MINERAL: Amazenada em garrafa tipo pet com capadi-
dade de 500ml. 08 (Oito) UNIDADES DE REFRIGERANTE em
lata de aluminio com capacidade de 350mi de sabores variados
sendo e variedades entre essas opgbes: CocaCola, Guarana An-
tartica.

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires
em material porcelana, tipo ché, cor branca, capacidade 200 ml,
caracteristicas adicionais com pires, liso.

TACAS: 10 Tagas De Cristal Incolor Para Vinho

COPQS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 M, 5 Copos De Vidro
De Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 10 pratos em material de porce-
lana, aplicag&o sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
liso.

TALHER DE SERVICOS: Tais como; 2 pegador de frios, 10 gar-
finhos para frios, 2 facas de péo, 2 facas para frutas; 30 garfos de
mesa;

ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para
aglicar, redondo ou oval.

FORRO DE MESA: em tecido gabardine ou superior medindo 3
metros em cores a serem definidas posteriormente.

02 (Dois) PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PA-
PEL FOLHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

A SOLUGAO SERA

HA CONTRATAGOES
CORRELATAS OU
INTERDEPENDENTES?

DIVIDIDA EM ITENS? | (] N3o. re

VALOR TOTAL

JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO DA SOLUCAO

X Sim.

QUé? vel.

CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES

O Sim.

Nao.

ALINHAMENTO DA CONTRATACAO COM O PLANEJAMENTO

0 Sim. Especificar item do PCA:

O Objeto indivisivel.

O Tecnicamente

X Aproveitamento da
competitividade.

Especificar: (Indicar o PAE e o numero do contrato administrativo,
especificando o seu objeto correlato/interdependente).

R$
785.720,68

[0 Perda de escala.
[0 Economicamente inviavel.

1 Outro.
Especificar. (Indicar o motivo).
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HA PREVISAO
NO PLANO DE CON-
TRATAGOES ANUAL?

QUAIS OS BENEFI-
ClIOS PRETENDIDOS
NA CONTRATAGCAO?

HA PROVIDENCIAS
PENDENTES PARA O
SUCESSO DA
CONTRATAGAO?

HA PREVISAO DE
IMPACTO AMBIENTAL
NA CONTRATAGAO?

N&o.  Providéncias: Administragdo ndo elaborou o PCA de 2024.

RESULTADOS PRETENDIDOS

0 Redugéo de Custos

[0 Aproveitamento de Recursos Humanos

® Manutencdo do Funcionamento
Administrativo

O Reducéo dos Riscos do Trabalho [ Ganho de Eficiéncia

0O Servico/Bem de Consumo [0 Realizagdo de Politica Publica

X Outro.

Especificar: Os resultados pretendidos com a presente contratagdo séo:

Em relacdo a eficacia: Atendimento de todas as demandas para fornecimento
das refeicdes, com isso, obter um mecanismo agil e seguro para a realizacdo da
futura contratacéo.

Quanto a eficiéncia: Assegurar a continuidade da prestacdo de tais servigos, e
do uso racional dos recursos financeiros; com o Fornecimento das Refeicdes e
Lanches.

De modo geral, pretende-se proporcionar qualidade e agilidade no ambito admi-
nistrativos das secretarias requisitantes, e gerando beneficios aos que utilizam
esse objeto.

PROVIDENCIAS PENDENTES

[ Sim. Especificar:

& Nao.

MPACTOS AMBIENTAS E MEDIDAS DE MITIGACAO

Especificar os impactos.
O Sim.
Especificar as medidas de mitigagdo dos impactos:

X Né&o.
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A CONTRATAGAO POSSUI VIABILIDADE Sim.
TECNICA, SOCIOECONOMICA E AMBIENTAL? | (] N30

Paudalho, 17 junho de 2024

Maruwen Culisl oA, Sl S;a:cu
Maria Celeste Agtiar da Silva
Coordenadora do FMAS
Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

VILMA KARLA DA Assinado de forma digital
SILVA por VILMA KARLA DA SLVA

AGUIARO661596745 e e s

6 0300
Vilma Karla da Silva Aguiar Andrade
Secretaria Executiva de Saude
Secretaria Municipal de Saude
ANDRE Assinado de forma

digital por ANDRE

FELIPE FELIPE

SANTIAGO: 782270464

SANTIAGO:7 &7
8227046487 1355 0300
André Felipe Santiago
Gerente de Compras da SEDUC

Secretaria Municipal de Educacéo

gl 4 ee-

alme enfique apozzoll de Almeida
Gerente de Compras
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ANEXO | - QUANTIDADES POR DEPARTAMENTOS

ITEM

ESPECIFICACAO

PREF.

FMS

FME

FMAS

FMC

TOTAL

REFEICAQ TIPO BUFFET 1 - Refeigdo contendo no minimo: Ar-
roz branco ou carioca; feijdo tropeiro ou feijio comum; farofa;
uma opgdo de massa; dois tipos de salada; dois tipos de came e
duas opgles de bebidas entre sucos e refrigerantes de primeira
linha. (minimo 2 tipos de suco) e/ ou refrigerante de primeira linha
cola ou guarand. OBS.: No caso de oferecer refrigerante, devera
oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser servido em local
determinado pela contratante, dentro da cidade. Com talheres,
pratos, copos, guardanapos, toalhas, travessas, objetos de ser-
vigo e mesas ja incluidos. Produtos frescos que atendam todas
as recomendacdes de higiene. (Lanche por pessoa)

1200

400

800

400

600

3400

REFEIGAQ TIPO BUFFET 1 - Refeicio contendo no minimo:
Arroz branco ou carioca; feifdo tropeiro ou feijdo comum; farofa;
uma opgao de massa; dois tipos de salada; dois tipos de came
e duas opgbes de bebidas entre sucos e refrigerantes de pri-
meira linha. (minimo 2 tipos de suco) ¢/ ou refrigerante de
primeira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer refri-
gerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A ser
servido em local determinado pela contratante, dentro da ci-
dade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas,
travessas, objetos de servigo e mesas ja incluidos. Produtos
frescos que atendam todas as recomendagbes de higiene. (Lan-
che por pessoa)

1200

400

800

400

600

3400

REFEICAQ TIPO BUFFET 2 - Refeigao contendo no minimo:
Arroz branco ou carioca ou & grega; strogonoff de frango; batata
palha; salada americana (alface americana, tomate, cenoura,
manga, pimentdo amarelo ou vermelho, cebola roxa, molho para
salada); duas opgdes de bebidas entre sucos e refrigerantes de
primeira linha. Minimo 2 tipos de suco) &/ ou refrigerante de pri-
meira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A
ser servido em local determinado pela contratante, dentro da ci-
dade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toalhas,
travessas, objefos de servigo e mesas ja incluidos. Produtos
frescos que atendam todas as recomendagdes de higiene. (Lan-
che por pessoa)

800

300

2.000

300

1000

REFEICAQ TIPO BUFFET 2 - Refeiggo contendo no minimo:
Arroz branco ou carioca ou a grega; strogonoff de frango; batata
palha; salada americana (alface americana, tomate, cenoura,
manga, pimentdo amarelo ou vermelho, cebola roxa, molho para
salada); duas opgdes de bebidas entre sucos e refrigerantes de
primeira finha. Minimo 2 tipos de suco) &f ou refrigerante de pri-
meira linha cola ou guarana. OBS.: No caso de oferecer
refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo de suco. A
ser servido em local determinado pela contratante, dentro da ci-
dade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, toathas,
travessas, objetos de servico e mesas j incluidos. Produtos
frescos que atendam todas as recomendagdes de higiene. (Lan-
che por pessoa)

1300

300

1.000

300

500

3400

MARMITEX N° 10 - Refeicdo contendo no minimo: Arroz branco
ou carioca (a escolha do pedido), feijéo tropeiro ou comum (&
escolha no pedido), salada quente (a escolher), bife de peito de
frango, ou boi (a escolher no pedido), uma guamicéo (a esco-
Iher) e salada fria embalada separadamente. Devera
acompanhar garfo e faca descartaveis, embrulhado individual-
mente em guardanapo e ensacado. Predutos frescos que
atendam todas as recomendacdes de higiene. (Lanche por pes-
s0a)

1300

300

1.000

300

500

3400

COFFEE BREACK TIPO 1 - Contendo: 03 tipos de salgados
médios quentes (frito e assado) do tipo coxinha, croassant, pas-
tel ou similar; 03 tipos de salgados médios frios do tipo péo de
queijo, sanduiche natural, sanduiche de péo com requeijao ou
similar; 02 tipos de suco (a escolher); iogurte (sabor morango);
café, refrigerante (de primeira linha tipo cola ou guarand); salada
de frutas (6 tipos de frutas: mamao, maga, banana, abacaxi e la-
ranja obrigatorios; e morango, goiaba, kiwi ou uva a escolher),

500

300

700

200

300

2000
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sendo 150 mi por pessoa (200ml) ; 03 tipes de bolo sabor a es-
colher (fatia média de 100g). A ser servido em local determinado
pela contratante, dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos,
guardanapos, toalhas, travessas, objetos de servigo e mesas ja
incluidos. Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que aten-
dam todas as recomendagbes de higiene. (Lanche por pessoa)
COFFEE BREACK TIPO 2 - Contendo: 01 salgado médio (apro-
ximadamente 100g), quente do tipo coxinha, cachorro quente ou
similar e 01 salgado médio frio (aproximadamente 100g) do tipo
pao delicia, sanduiche natural ou similar, 02 tipos de suco (a es-
colher), café, refrigerante (de primeira linha tipo cola ou
guarand), frutas fatiadas (a escolher entre meldo, melancia, aba-
7 caxi, mamao) (considerando 100g por pessoa), 02 tipos de bolo 800 700 2.200 500 800 5000
sabor a escolher (considerando a fatia média de 120g por pes-
s0a). A ser servido em local determinado pela contratante,
dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, to-
alhas, travessas, objetos de servigo e mesas j& incluidos.
Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que atendam todas
as recomendagdes de higiene. (Lanche por pessoa)
COFFEE BREACK TIPO 3 - Contendo: 01 mini p&o francés com
01 fatia de peito de peru e 01 fatia de mussarela de 15 g cada;
02 paes de queijo de 25 g cada; 03 tipos de salgados, sendo 04
salgados de 20 g cada; salada de fruta (6 tipos de frutas: ma-
mao, maga, banana, abacaxi e laranja obrigatorios; e morango,
goiaba, kiwi ou uva a escolher), sendo 150 ml por pessoa; 02
g | copos de 200 ml de suco (minimo 2 tipos de suco) ef ou refrige-
rante de primeira linha cola ou guarana. OBS.: No case de
oferecer refrigerante, devera oferecer no minimo mais um tipo
de suco. A ser servido em local determinado pela contratante,
dentro da cidade. Com talheres, pratos, copos, guardanapos, to-
alhas, fravessas, objetos de servico e mesas ja incluidos.
Quantitativo por pessoa. Produtos frescos que atendam todas
as recomendacdes de higiene. (Lanche por pessoa)
LANCHE EMBALAGEM FECHADA 1 - Contendo: sanduiche na-
tural (aproximadamente 150g) 02 salgado grande
(aproximadamente 150g) do tipo p&o pizza ou coxinha ou p&o
de frango ou cachorro quente a escother; 01 fatia de bolo (apro-
ximadamente 100 g) 01 biscoito doce ou salgado (a escolher ), } ) ) i 27 27
01 fruta inteira a escolher entre maga ou tangering; 01 tipo de
bebida (escolher entre refrigerante de primeira linha em garrafa
pet 200mi ou suco de uva em caixa tetra pak 200ml de primeira
linha) 500ml de agua . Produtos frescos que atendam todas as
recomendactes de higiene. (Lanche por pessoa)
LANCHE EMBALAGEM FECHADA 2 - Contendo: Salada de
Frutas 300 mi (Com caldo de laranja e 6 tipos de frutas: mamao,
magd, banana, abacaxi e laranja obrigatérios; e morango, goi-
10 aba, kiwi ou uva a escolher) e uma fatia de bolo (100 g P) em
embalagem individual, descartavel com tampa e 01 colher des-
cartavel. Acompanha Granola 30 g por pessoa, em embalagem
individual. Produtos frescos que atendam todas as recomenda-
coes de higiene. (Lanche por pessoa)
SERVICOS DE BUFFET CAMARIM TIPO 1

FRIOS: 750g de Frios sortidos com 150g de cada variedade a
seguir: queijo do reino queijo mussarela, Salaminho, queijo Pro-
volone, presunto Prato, queijo Azul.

Cesta de mine paes, contendo; ( pao delicia de queijo do reino,
péo delicia de calabresa);

Cestinha de charque com geleia de pimenta.

300 g de Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas, amen-
doim, passas);

500 300 1.000 300 300 2400

11 | FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens: contendo 6 ) ) . . 30 30

unid de Maca, 5 cachos de Uva sem semente, 1 paima sendo 12
Banana, 5 unid de kiwi , 3 unid de pitaya e 5 de goiaba.

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de
moleque OU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120
g em forma com furo central de 30 cm de didmetro e com cober-
tura da fruta;

BOLO BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg
sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de dia-
metro & sem cobertura
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BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em po de
aproximadamente 1 KG sendo 120g e assado em forma com furo
central 30 cm de didmetro e com cobertura

SALGADOS: 200 (duzentos) salgados sortidos com quantidades
variaveis das seguintes variedades: (Coxinha, Bolinho de Queijo,
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantida-
des iguais das sequintes variedades: (Brigadeiro, coco queimado,
Surpresa de Uva, Beifinho); 02 Chicletes Trident (menta e hor-
teld); 01 caixas de bombom Garoto, laka ou similar,

MASSA: 1 quilograma de macarrdo de sémola tipo penne ou Pa-
rafuso, cozido conforme instrugdes do fomecedor.

MOLHOS: 02 (Dois) tipos de molho para serem servidos com a
massa sendo eles: MOLHO BRANCO E MOLHO A BOLO-
NHESA.

Ou ARROZ: 1 quilograma de arroz do tipo parbolizado ou integral,
cozido conforme instrugéo do fornecedor

PROTEINAS: 1 quilograma de Carne Vermelha (podendo ser de
primeira linha ao molho ou grelhada) ou

1 quilograma de Came branca fipo peixe {podendo ser de pri-
meira linha ao molho ou grethado) 1 quilograma de Carne Branca
do tipo Frango (podendo ser grelhado ou ao forno).
ACOMPANHAMENTO; Sendo déis tipo a escolher entre; Salada
tropical, Legumes selecta cozido, puré de batata inglesa,
OPCOES DE FAST-FOOD; Sendo cachorro quente, hamburguer
ou pizza a escolher

BEBIDAS: CAFE: em garrafa térmica com capacidade de 11.
CHA: em garrata térmica com capacidade de 11. Contendo no mi-
nimo 2 caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos sabores
maga, horteld e erva cidreira.

02 Caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sabor
manga, goiaba ou caju e uva;

03 (Trés) 4guas de coco naturais ainda no coco;

50 (cinquenta) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em
garrafa tipo pet com capacidadede 500ml.

12 (Doze) unidades de agua mineral com gas;

15 ( quinze ) sabores variados de energético;

12 (Doze) Gatorades diversos

30 (frinta) ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de aluminio
com capacidade de 350ml de sabores variados sendo e varieda-
des entre essas opgdes: CocaCola, Guarana Antartica.

05 (Cinco) Agua tonica.

MATERIAL DE APOIO: XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires
em material porcelana, tipo cha, cor branca, capacidade 200 ml,
caracteristicas adicionais com pires, liso.

TAGAS: 05 TACAS DE CRISTAL INCOLOR PARAVINHO
COPQOS: 15 COPOS DE VIDRO INCOLOR DE 350 ML, 5 COPOS
DE VIDRO DE WHISKY 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 40 pratos em material de porce-
lana, aplicagao sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
liso.

TALHER DE SERVIGOS: tais como, 2 pegador de frios, 10 garfi-
nhos para frios, 2 facas de péo, 2 facas para frutas; 40 garfos de
mesa;

ACUCAREIRO: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para
agucar, redondo ou oval.

Talher De Servigos: tais como, pegador de macamédo e came ,
em ago inox tipo pinga, balde gelo com pegador e concha para
motho, colheres para arroz,

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com molhos emas-
sas e demais refeigdes.

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPOQ PAPEL FO-
LHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;

PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa tér-
mica com gelo.
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A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o
encerramento dos eventos em horério determinado pelo Mu-
nicipio,

A empresa devera disponibilizar 1 (um funcionério) para rea-
lizar a preparagdo da mesa e disposicdo dos itens.

ER' DE BUFFET IM TIPO 2

FRIOS: 200g Mix de Nuts (nozes, castanha de caju, améndoas,
amendoim, passas)

510g de Frios sortidos com 859 de cada variedade a seguir:
queijo do reino , queijo mussarela , Salaminho, queijo Provolone,
presunto Prato e queljo Azul;

BOLOS: BOLO REGIONAIS: podendo ser de macaxeira , pé de
moleque OU milho assado de aproximadamente 1 kg sendo 120g
em forma com furo central de 30 ¢m de didmetro e com cobertura
da fruta;

Bolo BRANCO; Bolo feito com trigo de aproximadamente 1 kg
sendo 120g e assado em forma com furo central 30 cm de dia-
metro e sem cobertura

BOLO DE CHOCOLATE: Bolo feito com chocolate em pé e as-
sado em forma com furo central 30 cm de diémetro e com
cobertura

FRUTAS: Cesta de frutas com os seguintes itens 4 unid: Macé, 3
cachos de Uva sem semente, 1 palma sendo com 8 Banana, 3
unid de kiwi ,2 unid de pitaya e 3 Goiaba.

SALGADOS: 100 (cem) salgados sortidos com quantidades vari-
aveis das seguintes variedades: ( Coxinha, Bolinho de Queijo,
Empada, Canudinho de frango, quiches diversos.

DOCES E BOMBONS: 100 (Cem) Doces sortidos com quantida-
des iguais das seguintes variedades: (Brigadeiro,coco queimado,
Surpresa de Uva, Beijinho) 02 Chicletes Trident (menta e hortel);
caixas de bombom Garoto, laka ou similar;

BEBIDAS: CAFE: Café em garrafa térmica com capacidade de
1.

CHA: Agua em garrafa térmica com capacidade de 11.. Contendo ) ” ) ) 2 N
no minimo 3 caixas de cha com 10 sachés de 10g cada nos sa-
bores magé, horteld e erva cidreira.

02 (Quatro) caixas de SUCO 1L (Dell Valle, Tiau ou superior) sa-
bor manga, goiaba ou caju;

03 (Trés) aguas de coco naturais ainda no ¢oco;

20 (Vinte) unidades de AGUA MINERAL: Armazenada em garrafa
tipo pet com capacidade de 500ml.

04 (Quatro) unidades de agua mineral com gés;

06 (Seis)energético;;

04 (Quatro) Gatorades variados;

24 (vinte e quatro ) UNIDADES DE REFRIGERANTE em lata de
aluminio com capacidade de 350mi de sabores variados sendo e
variedades entre essas opgbes: CocaCola, Guarana Antértica.
03 (Cinco) Agua thnica ZERO: MATERIAL DE APOIO:
XICARAS: Jogo de 15 xicaras com pires em material porcelana,
tipo ché, cor branca, capacidade 200 mi, caracteristicas adicio-
nais com pires, liso.

TAGAS: 10 Tagas De Cristal Incolor Para Vinho

COPOS: 15 Copos De Vidro Incolor De 350 Mi, 5 Copos De Vidro
De Whisky 260 ML;

Abridor de coco;

PRATO PARA SOBREMESA: 30 pratos em material de porce-
lana, aplicagio sobremesa, formato circular, cor branca, tipo raso,
fiso.
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TALHER DE SERVICOS; tais como, pegador de macamao e
came,

em ago inox fipo pinga, baide gelo com pegador e concha para
molho, colheres para arroz.

Talher: Tais como: 30 garfos de mesa

Travessas e Rechaud: em ago inox para uso com mothos emas-

5as.
AGUCAREIRQ: ago inoxidavel, 300 g, com tampa - com pa para
agticar, redondo ou oval.
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PREFEITURA MUNICIPAL DO

PAUDALHO

Construindo um novo amanha!
it o s

2 PACOTES DE 50 UNIDADES DE GUARDANAPO PAPEL FO-
LHA DUPLA GRANDE ULTRA MACIO;
PORTA GUARDANAPO

Todos as bebidas deverdo vir acondicionadas em caixa tér-
mica com gelo.

A retirada dos materiais de apoio deve ser feita logo apés o
encerramento dos eventos em horério determinado pelo Mu-
nicipio.

A empresa devera disponibilizar 1 {um funciondrio) para rea-
lizar a preparagéo da mesa e disposigéo dos itens.
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